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Château Les Pierrères
Rouge 2018 

Assemblage 

85% Merlot, 15% Malbec. 

Terroir 

Sol Argilo-calcaire sur sous-sol pierreux

Viticulture 

Vignes agées de 40 ans et plus, plantées à une densitée de 
6000 pieds à l’hectare sur une superficie de 

Vinification 

Tri densimétrique, graines entières. Fermentation à une 
température inférieure à 28°c. Cuvaison 3 
Élevage : 15 mois en fût de chêne 
Production annuelle : 6 000 bouteilles

Dégustation 

Robe sombre et dense. 
Le nez intense et expressif où se mêlent des notes de fruits 
noirs très murs et un boisé délicat sur des 
grillés. La bouche est vive, tendue 
Garde : 10 à 15 ans. 

Notre conseil : Pour l’apprécier dans sa jeunesse, ouvrez le 2 
heures avant ou mieux, décanter le

Accord mets et vin 

Viandes rouges en sauce, entrecôte,
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pierreux. 

, plantées à une densitée de 
pieds à l’hectare sur une superficie de 1 hectares. 

Tri densimétrique, graines entières. Fermentation à une 
température inférieure à 28°c. Cuvaison 3 semaines. 

fût de chêne 100% neufs. 
00 bouteilles. 

Le nez intense et expressif où se mêlent des notes de fruits 
noirs très murs et un boisé délicat sur des notes toastées, 

tendue avec une bonne longueur. 

: Pour l’apprécier dans sa jeunesse, ouvrez le 2 
heures avant ou mieux, décanter le. 

entrecôte, gibier,fromages… 
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