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..... HAUT-CANTELOUP

COTES DE BORDEAUX

ol Cuvee Prestige Blanc 2022

100% Sauvignon Blanc.

Sol silico-graveleux.

Vignes agées de 15 a 20 ans, plantées a une densité de 5000
pieds a I'hectare sur une superficie de 1hectares.

COTES EE*E"{ERDH ; Macération pelliculaire, Fermentation a basse température.
e Elevage : 7 mois en flits de chéne avec batonnage des lies.

Production annuelle : 6 000 bouteilles.

Ce vin contient des aromes complexes d'agrumes, de fruits
exotiques avec des notes vanillées et toastées.
Vin rond et bien équilibré en bouche.

Garde : 2 a 3 ans.

Plats exotiques, poissons en sauce, noix de St Jacques...
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