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HAUT-CANTELOUP
Bordeaux Rosé 2022

60% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon et 20% Cabernet Franc

Sol argilo-calcaire.

.‘-‘-EE : Vignes agees de 10 a 20 ans, plantées a une densité de 4500
5 D!,' AT pieds a I'hectare sur une superficie de 3hectares.
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HAUT- OUP
AUT CANTEL ; Issu d'un pressurage direct.

BORDEAUX ROSE | 4 Fermentation a basse température.
I Elevage : Sur lies fines en cuve inox

MERLOT - GABERNET SAUVIGNOY Production annuelle : 12 000 bouteilles.

Une robe pale, un nez expressif ou se mélent fruits rouges et
exotiques avec quelques notes d'ardmes patissiers .

La bouche est souple et fruitée avec une jolie finale sur la
fraicheur.

Garde : 2 ans.

&

Petits plats frais d'été, plats exotiques, salade, grillade, pizza...
Ce vin est également idéal a I'apéritif.
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